Deuf mayonnaise

Charcuterie met toast (vanaf 2 personen)
Ansjovis toast (3 stuks)

Half dozijn oesters / citroen / dressing
Brioche met steak tartaar en kaviaar (3 stuks)
Ei met kaviaar

Entrée

Tonijn / filodeeg / wasabi mayonaise / komkommer / gember

Escargots (b of 12) / botersaus / amandel / groene kruiden /Pernod

Terrine van gerookte zalm / créme cru / zuurkool / salade van krieltjes en kappertjes

Kwartel / spekjes / zwarte olijven / zilveruitjes / kruidensla / doperwten

Salade van kalfstong / kwarteleitjes / zure zult / groene kruidenmayaonaise / en iets Hollandse garnaal
Gebakken langoustines / burrata / meloen / ibérico ham / beurre blanc

Gepocheerde konijnen rug / saus van cépes / salade van witlof / abrikozen

Baby kreeft (canners)/ krieltjes / vlierbloesem / Noilly Prat saus

Légumes

Witte asperges / botersaus met daslook / kwartel ei
Artisjokhart gevuld met gebakken spinazie / saus van waterkers

In panko gefrituurd eitje / witte asperges / croutons / saus van foelie (kan met extra boerenham 4 euro)

Plat principal
Cate de boeuf (Z pers) / kropsla / frites / jus van rode wijn

Poulet noir / gamba / venkel / abrikoos / chorizo / kreeftensaus
Gebakken zeebaars / gestoofde prei / meloen /saus van dragon
Kabeljauw rug / creme van artisjok / gerookte paling / tuinboontjes
Bloedwaorst / witlof / kweepeer / jus sherry / aardappel purée
Langzaam gegaarde runderwangen / eigen jus / verse Borlotti bonen
Hollandse lamsbout / tuinbonen / olijven / spekjes / jus van tomaat/ feta
Lamsrack per 2 / jus bonenkruid / gepofte paprika / zwarte olijven

Duif op karkas / bloedworst / jus van steranijs / stengelgroente
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In onze producten kunnen verschillende soorten allergenen aanwezig zijn. Heeft u een vraag over de samenstelling van een product. Vraag het een medewerker.



